
Convegno
Recenti innovazioni tecnologiche
della SSICA
25 ottobre 2019, ore 10,00
c/o CibusTec, Fiere di Parma,
Sala Pietro Barilla

STAZIONE SPERIMENTALE PER L’INDUSTRIA DELLE CONSERVE ALIMENTARI
FONDAZIONE DI RICERCA



La partecipazione al convegno è gratuita.
Per motivi organizzativi è necessario 

registrarsi al seguente link: 
https://www.cibustec.it/iscrizione-convegno-ssica/ 

dal quale scaricare il biglietto d’ingresso 
(gratuito) per Cibus-Tec

Segreteria: 
Stazione Sperimentale per l’Industria delle Conserve Alimentari
Viale Tanara, 31/A - 43121 Parma - Tel. 0521.795.244-291

Email: eventi@ssica.it - www.ssica.it 

Convegno: 
Recenti innovazioni tecnologiche della SSICA
25 ottobre 2019, ore 10,00 Cibus-Tec, Fiere di Parma
Sala Pietro Barilla

Saluti di benvenuto
Andrea Zanlari, presidente SSICA 

L’attuale innovazione tecnologica nel settore alimentare
Mauro Fontana, Amministratore Delegato, 
Soremartec Italia srl (gruppo Ferrero) 

Applicazione di processi di stabilizzazione mediante 
tecnologie ad alte pressioni idrostatiche e ohmiche
Andrea Brutti, Fabbrica 
Area Qualità, Sicurezza e Preindustrializzazione, SSICA

Validazione microbiologica d’impianti di riempimento ultra-clean e asettici
Massimo Cigarini, Dip.Microbiologia,
Area Qualità, Sicurezza e Preindustrializzazione, SSICA 

L’attuale personalizzazione industriale dei prodotti alimentari
Giovanna Poli, Dip.Consumer Science, 
Area Marketing & Consumer Science, SSICA

Soluzioni “eco-friendly” per il packaging alimentare
Chiara Zurlini, Dip.Packaging, 
Area Sostenibilità e Valorizzazione, SSICA

Sterilizzazione dei prodotti alimentari e validazione dei processi termici
Giuseppe Dipollina, Metrologia, 
Area Qualità, Sicurezza e Preindustrializzazione, SSICA

Impiego della tecnologia d’induzione magnetica 
per il controllo e la previsione on line del contenuto 
di sale del prosciutto stagionato
Nicoletta Simoncini, Area Conserve Animali, SSICA

La qualità totale dei derivati di pomodoro 
“Made in Italy”
Luca Sandei, Area Conserve Vegetali, SSICA


